
六
花
膳 

十
一
月 

霜
月 

向
寒
の
候 

 
 
 

 
 

 
お
通
し 

汲
み
上
げ
湯
葉
の
お
抹
茶
出
汁
か
け 

山
葵 

 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

『
上
段
』 小

鉢 
紫
薩
摩
芋
豆
富 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 

美
味
出
汁 

紫
薩
摩
芋
チ
ッ
プ
ス 

 
 

 
 

四
角
枡 

一
、
し
め
じ
の
山
葵
醤
油
和
え 

 
 
 
 
 
 

二
、
新
薩
摩
芋
の
レ
モ
ン
煮 

黒
胡
麻 

 
 
 
 
 
 
 

三
、
帆
立
の
旨
煮 

山
椒
塩 

 
 
 
 
 

 

四
、
塩
だ
れ
チ
キ
ン 

リ
ー
フ
レ
タ
ス 

パ
セ
リ
粉 

 

温
物 

零
余
子
の
茶
碗
蒸
し 

 

オ
イ
ス
タ
ー
餡 

生
姜
お
ろ
し 

生
ク
リ
ー
ム 

 

『
下
段
』 

炊
き
合
わ
せ 

ズ
ワ
イ
ガ
ニ
の
真
薯
含
ま
せ 
 

 
 
 
 
 
 

 
 

小
松
菜 

巻
き
海
老 

旨
出
汁
あ
ん 

 
 
 
 
 
 

 

中
千
代
口 

一
、
大
根
の
ピ
リ
辛
お
漬
物 

 
 
 
 
 
 

二
、
安
芸
紫 

 

揚
物 

【
ろ
っ
ぽ
う
野
菜
】
ご
ぼ
う
の
唐
揚
げ 

 
 

広
島
県
産
牡
蠣
フ
ラ
イ 

し
し
と
う 

 
 

 

オ
イ
ス
タ
ー
の
中
濃
ソ
ー
ス 

 
 

止
椀 

赤
出
汁
仕
立
て 

 
 
 
 
 
 

 

渦
巻
き
麩 

三
つ
葉 

  

炊
き
立
て 

コ
シ
ヒ
カ
リ
炊
き
立
て 

 

甘
味 

ピ
ス
タ
チ
オ
の
ロ
ー
ル
ケ
ー
キ 

 
 

ホ
イ
ッ
プ
ク
リ
ー
ム 

ピ
ス
タ
チ
オ
ダ
イ
ス 

 

※
食
材
の
入
荷
状
況
に
よ
っ
て
は
、
メ
ニ
ュ
ー
の
変
更
も
ご
ざ
い
ま
す
。
ご
了
承
下
さ
い 


